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စဉ် သ ူးန ှံအရည်အသသ ူးစမ်ူးသပ်မှုအမ   ူးအစ ူး
သက က်ခှံမည ်

နှုန်ူးထ ူး (က ပ်)

၁။ ဆ န င် ဆ ထ က်သ ူးန ှံဓ တခ် ွဲခန်ူး

(က) ဆီ၏အရည်အသ  ွေး(Oil Property Test) 3,000            

(ခ)  ဆီ၏အသရောင်(Oil Colour Test) 7,000            

(ဂ)   ိပ် ည်ွေးဆ(Specific Gravity Test) 4,500            

(ဃ) အလင်ွေးယိိုင်ညွှန်ကိန်ွေး(Refractive - Index) 4,000            

(င)  တမ်ိခိိုွေးမှတ ်(Cloud Point) 7,000            

(စ)  သရသင ွေ့နှင ်အသင ွေ့ပ ျံပစစည်ွေးပါဝင်မှု(Moisture and Volatile Matter) 7,500            

(ဆ) ဆီပါဝင်မှု(Total Oil Content-TOC) ိိုို့မဟိုတ ်ဆီက န်ရိှမှု ROC 25,500           

(ဇ)  အဆီအက်ဆစ်လ တပ်ါဝင်ကိန်ွေး/အခ ဉ်ဓါတကိ်န်ွေး 15,500          

      (Free Fatty Acid -FFA/AV)

(ဈ)  အခ ဉ်ဓါတကိ်န်ွေး (Acid  Value) 15,500          

(ည) အိိုင်အိိုဒင်ွေးတန်ဖိိုွေး (Iodine Value) 30,000          

(ဋ)  ပါသရောက်ဆိိုက်ဒ်တန်ဖိိုွေး(Peroxide) 22,000           

(ဌ)  ဆီပ က်/မပ က် (Rancidity) 10,500          

(ဍ) ဆီသစွေးပ စ်ကိန်ွေး(Viscocity) 6,500            

(ဎ) ဆပ်ပပောပဖစ်ကိန်ွေး(Saponification Value) 12,000           

(ဏ) ဆီထ က် ီွေးနှျံမ ောွေးအခ ဉ်ဓောတ်ကိန်ွေးစစ်သဆွေးပခင်ွေး (FFA for Oil Seeds) 13,000          

၂။ ပ  ူးသတ်သဆူးကက င်ူးဓ တခ် ွဲခန်ူး

(က) ပိိုွေး တ်သဆွေးကက င်ွေးဓါတခ် ွဲစမ်ွေး ပ်ပခင်ွေး (RAC) 85,000          

 ၁။ Organo Chlorine အိုပ်စို

 ၂။ Organo Phosphate အိုပ်စို

၃။ ပ  ူးမ  ူးဓ တခ် ွဲခန်ူး

(က) ပိိုွေးအမ  ိွေးအစောွေးခ ွဲပခောွေးပခင်ွေး၊ အမ  ိွေးအမည်သဖေ်ာပခင်ွေး၊ကကောရှည်ချံရန် 3,500 

 သဆွေးရည်စိမ်ပခင်ွေး၊ပိိုွေးဦွေးသရခန်ို့မှန်ွေးပခင်ွေး

က န်ပစစည်ူးစမ်ူးသပ်စစ်သဆူးသရူးန င်  အရည်အသသ ူးစ မှံခန့််ခ ွဲမှုဌ နစ  (လ ည်ူးက ူး) ရ   

ဓ တခ် ွဲခန်ူးမ  ူး၏ ဓ တခ် ွဲစမ်ူးသပ်မှု အမ   ူးအစ ူးအလ  က် ပပင်ဆင်သတ်မ တ်သည ် နှုန်ူးထ ူး



 ၂

စဉ် သ ူးန ှံအရည်အသသ ူးစမ်ူးသပ်မှုအမ   ူးအစ ူး
သက က်ခှံမည ်

နှုန်ူးထ ူး (က ပ်)

က န်ပစစည်ူးစမ်ူးသပ်စစ်သဆူးသရူးန င်  အရည်အသသ ူးစ မှံခန့််ခ ွဲမှုဌ နစ  (လ ည်ူးက ူး) ရ   

ဓ တခ် ွဲခန်ူးမ  ူး၏ ဓ တခ် ွဲစမ်ူးသပ်မှု အမ   ူးအစ ူးအလ  က် ပပင်ဆင်သတ်မ တ်သည ် နှုန်ူးထ ူး

(ခ)  အမမွဲအ ျံိုွေးပပ နိိုင်သ ော (Slides) မ ောွေးပပ လိုပ်ပခင်ွေး 3,000 

(ဂ)  ပိိုွေးမွှောွေးဖ က်ဆီွေးမှုသကကောင် ပဖစ်သပေါ်လောသ ောပ က်စီွေးဆျံိုွေးရျံှုွေးမှုကိိုတ က်ခ က်ပခင်ွေး 5,000 

၄။ သ ူးန ှံ (ဓ တ ) ဓ တခ် ွဲခန်ူး

(က) အစိိုဓါတ်ပါဝင်မှု(Moisture Content) 6,000 

(ခ)  ပပောဓါတပ်ါဝင်မှု(Ash Content) 13,000 

(ဂ)  ပရိိုတန်ိွေးဓါတ်ပါဝင်မှု(Protein Content) 21,000           

(ဃ) ကစီဓါတ်ပါဝင်မှု(Starch Content) 15,000 

(င)  သကေ်ာဓါတသ်ခ ဖ က်သစနိိုင် ည် အပူခ န်ိ (Geltinization Temperature) 5,000 

(စ)  ဟိိုက်ဒရိိုဂ င်ဆိိုင်ရောနိိုက်(HCN) 15,000 

(ဆ)  ွဲနှင် ဆီလီကောဓါတ်(Sand & Silica) 13,000 

(ဇ)  ဆိိုဒီယမ်ကလိိုရိိုဒ်(Nacl) 13,000 

(ဈ)  ကစီဓါတသ်စွေးကပ်ညီည တ်မှု (Gel- Consistency) 5,000 

(ည) အနျံို့ (Aroma) 2,000             

(ဋ)  အောဟောရဓါတ်တန်ဖိိုွေး(Food Value) 71,000 

(ဌ) အမျှင်ဓါတပ်ါဝင်မှု (Fibre) 17,500 

(ဍ)Elongation Ratio 3,500 

၅။ သ ူးန ှံ (ရ ပ) ဓ တခ် ွဲခန်ူး

(က) စပါွေး၏ရူပအရည်အသ  ွေးစမ်ွေး ပ်ပခင်ွေး 5,500 

 ၁။ အဆစ်က  ိွေးစပါွေးပါဝင်မှု ( Crack grain content)

       ၂။ ဆန်နီပါဝင်မှု ( Red kernels content)

(ခ) စပါွေးကကိတ်ခ ွဲမှုအရည်အသ  ွေးစမ်ွေး ပ်ပခင်ွေး 10,000 

 ၁။ စိုစိုသပါင်ွေးစပါွေးပပန်လည်ရရိှမှု ( Total Rice Recovery)

 ၂။ ဆန် ောွေးပပန်လည်ရရိှမှု ( Head Rice Recovery)



 ၃

စဉ် သ ူးန ှံအရည်အသသ ူးစမ်ူးသပ်မှုအမ   ူးအစ ူး
သက က်ခှံမည ်

နှုန်ူးထ ူး (က ပ်)

က န်ပစစည်ူးစမ်ူးသပ်စစ်သဆူးသရူးန င်  အရည်အသသ ူးစ မှံခန့််ခ ွဲမှုဌ နစ  (လ ည်ူးက ူး) ရ   

ဓ တခ် ွဲခန်ူးမ  ူး၏ ဓ တခ် ွဲစမ်ူးသပ်မှု အမ   ူးအစ ူးအလ  က် ပပင်ဆင်သတ်မ တ်သည ် နှုန်ူးထ ူး

(ဂ)ဆန်၏ရူပအရည်အသ  ွေးစမ်ွေး ပ်ပခင်ွေး 5,500 

 ၁။ ဆန်ပ က်ပါဝင်မှု (Damege Kernels)

 ၂။ ဆန်ဝါပါဝင်မှု ( Yellow  kernels )

 ၃။ သပမပဖြူသရောင်ဆန်ပါဝင်မှု ( Chalky kernels)

 ၄။ ဆန်အရွယ်အစောွေးတိုင်ွေးတောပခင်ွေး ( Size & Shape)

(ဃ)အဖ င်ွေး၊ အသမှေ်ာ၊ ဖျံို၊ ွဲ၊ဂွဲ ပါဝင်မှုစမ်ွေး ပ်ပခင်ွေး 5,500 

(င) သရောင်က ွဲ ီွေးနှျံပါဝင်မှုစမ်ွေး ပ်ပခင်ွေး 3,000 

၆။ မ ှုဆ ပ်ဓ တခ် ွဲခန်ူး

B1 , B2 , G1 , G2 80,000          

၇။ အဏ ဇ ဝပ  ူးဓ တ်ခ ွဲခန်ူး 76,000          

(က)Standard Plate Count 19,000 

(ခ) Ecoli 19,000 

(ဂ)Coliform bacteria 19,000 

(ဃ)Yeast and Mould 19,000 


